ZEMEDELSTVI, MLYNY, PIVOVARNICTVi A LIHOVARNICTVi V CESKYCH

ZEMICH VE 13.-16. STOLETI (STRUCNE)
Ing. Martina Hiibova PhD.

ZEMEDELSTVI

KOLONIZACE

Vnitini kolonizace

Do konce 12.¢ probihala tzv. vnitini kolonizace, ktera byla dilem doméciho obyvatelstva.
Feudalové poskytovali poddanym za obdélavani lesni a ladem lezici pady vyhody ve forme
tzv. Ihot. Kolonizovéna byla nejprve udoli ek ateprve pozdgji horské oblasti. Od 13.¢t zatala
kolonizace vr¢jsi — feuddlové zacali osazovat pohrani¢ni oblasti prevédzné némeckymi
kolonisty, ktefi sebou piindSeli novou pravni formu drzby pady — emfyteutické, na Slovensku
SoltySské pravo. Podstata emfyteutického prava spocivala v dédicné drzbé pady, ¢imz se
dociloval vétsi zgem rolniki na rastu zemédelské produkce. Ponévad? navazovalo na
piedchozi doméci vyvoj, brzo se uplatnilo i ve starych ¢eskych vesnicich. V této dob¢
vznikalo mnoho novych osad. Priliv némeckych (Saxones) kolonizéatora na Slovensko zesilil
po tatarském vpadu v r. 1421 abyl dilem samotného kréle a Slechty.

V alasska a kopanic¢érska kolonizace

Kolonizace pokra¢ovala v mnoha oblastech i po ukonceni prilivu némeckych kolonista v pol.
14.¢. Na Slovensku vrcholi v 16.-17.g valaSskou pastyiskou kolonizaci. Paralelné probihd i
tzv. kopani¢éiska kolonizace — z tureckého pohrani¢i utikalo obyvatelstvo do severngjSich
oblasti, kde zakladalo nové usedlosti — kopanice (Myjava). Dodlo k oZiveni diivejSich technik
ziskavani pudy — myceni a Zd’areni spolu s ru¢nim obdélavanim nove ziskané pady.

Motykové hospodareni v ¢asti Slovenska

Vlivem zmény hospodéiskych podminek (zanik huti,..) bylo obyvatelstvo nékterych oblasti
nuceno péstovat zemédélské plodiny ackoliv ¢asto Jo o geograficky i klimaticky neprizniva
mista. Obyvatelstvo pracovalo i naddle snaradim, které melo k dispozici pii obdélavani
malych kouska pidu. Hospodarstvi mélo dopliikovy charakter a bylo prenechano Zenam.
Hlavnim pracovnim nastrojem byly motyka a dievény okovany ry¢.VSechny préce se konaly
ruéné, hnij se vynasel v koSich ¢i plachtach na zadech jednou za 3 roky. Obili se selo na
strniste, které se po zaseti prekopalo nebo se silo do prekopaného strnisté. Hroudy se rozbijely
motykami, holemi nebo malymi branami tahanymi lidmi.

ORBA A KULTIVACE PUDY

Oradla

Na obréazku jsou zakladni typy oradel: 1.hék, 2.radlo, 3.ndkolesnik, 4.pluh. Na vétsing uzemi
se pieslo od pouzivani radla (podéiné symetrické néradi s plazem nebo bez, odhrnuje padu do
stran) a h&ku k pluhu (padu obraci k jedné strané pomoci odhnovacky, obvykle asymetricka
radlice). Pouze v horskych oblastech na svahovitych polich, kde se pluh neuplatnil,
uchovavalo si rédlo pro svou lehkost a snadnou ovladatelnost dulezité postaveni. Dokonalé
obraceni pudy je dulezité v boji proti zatravnéni a nadmérné vihkosti pady. OvSem nékdy
bylo snizeni vihkosti tak U¢inné, Ze bylo nutno zavést tzv. piicné preoravky — rédlem nebo
hékem se puda rozdrobila atak méné vysychala. Pluzni orbataké vyZadovala vl&ceni branami
(rozmléceni hroud). Postup pii péstovani obili: SETBA (podzim-ozim / jaro- jatiny): ruéni
seti a vlageni (zahrabani obili), RUST (léto): pleti, ZNE (podzim):koseni srpem, vazba do
snopi, stavba panédki, shér spadlych klasi, ZAORANI strni&é, HNOJENI, ORBA PLUHEM
(otoceni pudy), preorani rédlem (vlihkost) a bud’ seti atd. nebo se nechalo pies zimu
premrznout a na jare vlateni, seti, viaceni ,...
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Potah

Pavodne se zapiahalo do jha upevnéného rtizné kolem krku zvirete. Takto zapiazeny potah
uvezl jen velmi maly naklad atizeni bylo nesnadné. Od ranné feudanich obdobi (10.-13.st) se
pouziva chomout — hlavni tlak se pienaSel na plece zvitete, pouzivany dodnes.

Ogtatni naradi
Motyky, ryce, vidle, hrab¢, lopaty, kosy, polokosy, srpy (hladké ¢i zoubkované ostii) , cep
(skladal se z bijaku —tvrdé dievo a koZenym oc¢kem piipojené nésady).

Postup pii mléceni: zaseti, rast, koseni, vazba do snopti, stavba pandka (suseni), mlaceni v
zimé (bud’ cepem nebo piehdnénim dobytka na udupané pudé — humno), prehazovani proti
vétru (Ci&téni od plev a necistot), meteni, uloZeni do pythi do sypek, Spychari, komor, obilnic,
obilnich jam ¢i dievénych truhel.

Trojhonné hospodareni

Cela pluzina se rozdélila naozimé, jarni a uhorové trati, aviak pocet avelikost trati byl razny.
Ménil se podle zasob hnoje a osiva. Opakuije se jednolety thor natémz pozemku vzdy za dva
roky. OvSem Uhor musel byt pieoran a pravidelné hnojen, aby se Urodnost zvysila a plevel
znic¢il.Existuje i ¢tyrhonnéa soustava — vedle jednoletych ahora existuji i viceleté. Po Uhoru se
sely negjnaro¢néjsi plodiny (ozima pSenice a ozimé Zito). Hnojilo se na Uhor a bylo zvykem
orat nékolikrét (aZ troji orba Uhoru). K jarindm se nehnojilo. Pole se také nékolikrét vi&telo.
Pavodni dievéné hieby na branéch byly vystiidany Zeleznymi.

Plodiny

Obilniny : pSenice, Zito, jecmen, oves, proso

Luskoviny : hréach, ¢ocka, bob

Len, konopi, mak, repa, hoicice, repka, zeli, okurky, cibule, ¢esnek, mrkev, redkev, dyng,
tykve

Charakteristické pro cely feudalizmus je péstovani v&eho viude bez ohledu na vhodnost
ptirodnich podminek.

Vinarstvi

Nejvetsiho rozkvétu dosahlo za viddy Karla 1V., kdy se zvétSil rozsah vinic a byly zavedeny
nové druhy révy —rakouské a burgundské i lepSi péstitelské metody (pivodné se vino pnulo
po starém kmeni, pak po jednotlivych ty¢ich a teprve nésledné po vodorovnych snarach) .
Karel 1V. vydal vini¢ni téd, podle kterého vini¢ni sprdvu méli konat kon3elé nebo purkmistr.
Vinobrani pripadalo na dobu kolem sv.Havla. Vinné hrozny se sbiraly do konvi a pak
presypavaly do puten. Kazdy sbérac mél dvé konve bud’ na cervené a bilé nebo na zdravé a
nahnilé, nezralé. V putnéch se hrozny odnéSely na konec vinice k ¢efenu, kde se tridily
nahnilé. Zdravé se sypaly na ieSeto umisténé nad kadi, kde je Zeny obiraly. Hrozny se pak
lisovaly navinarskych lisech a ziskany mo&t se nechal kvasit v sudech nebo kédich.

Odrady pro ¢ervena vina byly rannéjsi a sbiraly se proto diiv nez bila. 3-4 dny se nechavaly
kvasit a pak teprve lisovaly. Bilé hrozny se v kadich Slapaly nohama nebo tloukly péchy.
Z hrozna vytékal mo& — samotec (nejlepsi vino). Rozmackané hrozny se vkladaly na cefen,
kde z nich byl vylisovan zbyvajici mo&. Pritom se jedt¢ nasekaly a nékolikré obracely a
lisovaly. Vylisovany mo& se uklédal do sklepu a v Unoru se vino teprve st&celo do cistych
sudu a ukladalo do hlubokych sklepa.



Chmelarstvi

Chmel se péstoval na tycovkach v okoli mést (monopol na pravo varecné meéli medtané).
Péstovani bylo ndro¢né na dobie obdélany a vyhnojeny pozemek. Vzdalenost ket byvala
zigjme 120-150cm. Chmel se osazoval zpravidla na jare. Vysazovalo se do jam nebo brazd.
Prvnim rokem se ke chmelu davaly koliky 120-180cm dlouhé. K véazani se pouzivalo lyka
nebo zmekéené slamy.Prvnim rokem se do chmelnice vysazovala i zelenina. Na podzim se
ty¢ky vytahovaly a chmel se svinul do uzla a prikryval zemi nebo mrvou. Z jara se chmel
proiezal apiivazal k vysSim ty¢im.

Ovocnérstvi
Tredng, visné, bielé (visné-amarelle), dlivy, jablka, hrusky, miSpule, kdoule, viasské ofechy,
broskve.

Dobytkérstvi

Nehrélo tak velkou Ulohu jako obilnéistvi, obili se patrné vyvézelo, zatimco dobytek i ostatni
produkty se spiSe dovézel z Rakouska a Uher. Louky a pastviny se dlouho udrzely ve
spole¢ném vlastnictvi.

Skot (patrné krétkorohy, cervené zbarveny ale i strakaty, mléko, maslo,maso, potah), kon¢
(potah), prasata (maso, sadlo), dribez — slepice, vlasky, kraty, husy, kachny (vejce, maso,
peri, piipadné sadlo), voli (potah), kozy (mléko, maso), ovce (maso, miéko, vina)

Technika krmeni skotu byla jednoducha. Jadrnych krmiv byl nedostatek, proto se jimi krmila
telata a krmni voli a méng vyZivny je¢men zbyl pro kravy. Velky vyznam méla pastva.

Ovce se od jara do |éta pasly na Uhorech a pastvinach, po Znich i na strnistich a po otavéch na
loukéch. | v zimé se paslo na mistech bez sné¢hu. Na zimu se velka ¢ast stéda vyradila jako
jatecni, jejich Ubytek na jare vynahradila jehnata. Chov ovei mél také vyznam pro hnojeni na
thoru. Na stédo 300-500 kusi vystacil mistr s pomocnikem.

Prasata se paslal a vzhledem spiSe podobala divocakam.

NaSe domaci druhy a jgich predkové

doméci divoky predek pavodni aredl doba importu misto a doba ngstarsi
druh ypr divokého predka | na Gzemi CR znédmé domestikované formy
Evrona. Asie JV Evropaasev. Afrika - 6500
skot pratur lesni o Af’f"’;’i o pocatek neolitu pi.n.l. (Afrika - 7000 BC ?nebo
' diive ?)
divoky kiin ozdni neolit - starsi
ki (tarpan, Asie, Evropa eﬁ’m“ : Ukrajina - 4350 (4000) pi.n.l.
pieval ského)
oa | oselaricky sev. Afrika letén SV Afrika - 2600 pi.nl.
rase Evrona. Asie na vice mistech: JZ Asie - 7000
dF:)méci prase divoké v A?f?] ka ' pocatek neolitu pt.n.l., (nové Turecko - 9tis.
' BC), Cina- ?
ovce (i\rlﬁﬁgg:\gm JZ Asie pocétek neolitu JZ Asie- 8900 BC
koza kozabezodrova | JZ Asie pocétek neolitu JZ Asie - 8000 BC
severni domestikace ve polytopicky ?, 14 tis BP -
pes vik olokoule stiedni Evrope ? + Némecko, genetika: vych Asie -
P import v neolitu 40-15tisBP (?)
kocka kocka divoka Evropa, Asie, » . Egypt - novaiise, Kypr - 6000
domaci | (Iybijskd) sev. Afrika doba fimska BC




kralik Ll L rany stiedovek (12. i Y .

doméci krélik divoky JZ Evropa s0l. ?) jiz. Evropa- Rimane

kur o Ly . V Asie> Cina (min. 6

doméci kur bankivsky jiz. Ase bronz/zelezo tisBC), > Indie (2000BC)

husa husa velka Evrona. Asie domestikace ve Evropa - doba zelezna nebo

doméaci P, stiedni Evropé ? diive (Odyssea)

kachna kachna divoka Evropa, Asie, domestikace ve na vice mistech: Evropa-Asie -

domaci sev. Amerika stiedni Evropé ? starovék-stiedovek, Cina - ?

krocf’:lrj krocan divoky sev. Amerika 16. stoleti V. Amoerlka- pred prichodem

domaéci Evropant

holub 1 i skaini | SfedomofiaZ |y dimeka 2 Asie- 4500 pi.nl.

doméci Indie

. . . . . rany stfedovek (8.- L y

pav pav korunkaty jiz. Indie 11.stoleti) Indie - pted rokem 2000 pt.n.l.

Veelarstvi

Stary zpasob- lesni (brtnictvi)- jako Ul se pouzivaly vydlabané dutiny stromia nebo tzv. kléty-
u mest chrénény pired vétrem a snéhem). Med byl jedingm sladidlem a surovinou k medoving,
Vosk se pouzival jako svitidlo.

Rybnikéistvi

Vedle fi¢niho rybolovu se zagind rozmahat rybnikéarstvi (od poloviny 14.st.). V 15.4t. doSlo ke
zdokonaleni chovu ryb — t¥idéni podle stéfi natii stupné chované v oddélenych nadrzich . Do
malého rybnika treciho (plodového) bylo nasazeno nékolik chovnych pard, které byly po
vytieni vyloveny. Po roce byly mladé rybky piesazeny do vytaznych rybnika, kde mely
dostatek potravy a po dalSim roce byly presazeny do kaprovych rybniku, kde za 2-3 roky
dospivaly v lovné kusy. Po vylovu se rybnik zpravidla rok nechal nenapustény, aby zarostl
travou a obnovilo se mnoZstvi krmiva. V zimé¢ se vysekavaly do ledu otvory, aby ryby mély
dostatek kysliku.

Na brezich stavaly rybarské chatrée arybéii patiili k chudym obyvatelim mésta.

Zemedeélské stavby

Panské dvory — popluzni

Nejlepsi stavba ve vesnici zpravidla chranéna opevnénim budovanym z kamene. Vedle
obytné ¢ésti méla své hospodarské budovy (stéje, stodoly, chlévy, vepiince,sypky ...)
Poddanské dvory

Mensi nez panské, nekdy o samoté

Vesnice

Budovy ze dieva, byly malé s nékolika usedlostmi. Sypky diive méli jen feudalové, chudsi si
je ukladali do zemnic — jamy hruskovitého charakteru v zemi. Stény i dno byly vypéleny a
vystlany suchou slamou. Obili se do jam ukladalo za mrazu. V jamé vznikl oxid uhli¢ity,
ktery zrno dobre konzervoval. Funkci sklepu plnily jamy ¢asto pod podlahou kuchyng, sing ¢i
komory.

Lesni hospodateni

Vétsinalesa je ve spraveé feuddln. Lov se stal privilegovanou zabavou pro feudaly. Ve vyZziveé
obyvatelstva nehrd lov Zadnou vyznamnou roli. TéZilo se zde dievo. Zavadi se instituce
hajného. Porosty byvaji smrkové (vySSi polohy) a jedlobukoveé nebo dubové.



MLYNY

Diive negjen zatizeni na mleti ¢i Srotovani obili ale prosté¢ stroj na mleti, drceni, hlazeni,
brougeni, roztloukani, vrtani, pumpovani, spiadani, pleteni. Obilni mlyny byly prakticky
dosazitelné z kazdé vesnice. Jiz na po¢atku vyvoje mlynu se vedle prostého hiidele a principu
kola na hiideli objevuje také pale¢ni soukoli, které pievadi rota¢ni pohyb z jednoho hiridele na
druhy (rovnobézny ¢i riznobézny), dale palcovy pievod, umoziujici preménu rotacniho
pohybu v posuvny. To dovolilo pouziti mlynu k fadé dalSich Ukola :valchovani sukna,
roztloukéani rudy, pohon méchi u hutnickych peci, fezani dieva, drceni sadry, vyroba prachu,..

Mlyny byvaly vodni (hlavng), vétrné, Zentoury (zviteci sila), Slapaci (lidi).
Vodni mlyny

Vrcholny stiedoveék = vodni mlyn, Obilni mlyn je u nas zndm v predhusitském obdobi. D& se
fict Ze na jeden mlyn pripadaji zhruba dvé vesnice. VétSina mlyna pattila feuddlum
(panovnik, cirkev, svététi panoveé, rytiti zemani). Bylo totiZz nutné vlastnit vodni tok v Useku
mlyna a stavba mlyna byla nékladna.

MIlynsky piimus — Slechta nutila poddané pouZivat své mlyny a vyZadovala piemr&éné
poplatky, Sikanovala poddané a ¢asto museli jesté jezdit daleko. Sedlaci mlyny nenavidéli —
proto je casté prepadavani mlyni lapky ataky se stéle udrzuji ru¢ni mlynky na obili (pramer
lezédku a béhounu kolem 50cm, obsahovaly jiZ papfici, za '~ hodiny se semlelo cca 2 kg obili,
piicemz 1/3 byla mouka, 2/3 Srot a kroupy. Pri druném semleti se jiz ziskala mouka hruba a
hladka. Vykon vodniho mlyna byl 100x vetSi (ovSem pokud zrovna mél vodu).

Technika vodnich mlyna

Konstrukeni zasada vodniho kola je sice jednoduchd, ale vyuZiti v praxi je naro¢né vzhledem
ke komplikovanym upoiadanim puasobicich sil.

SloZeni — motor (vodni kolo), pievodové Ustroji (hiidele, palecna soukoli, palcové prechody),
pracovni Ustroji (mlynské kameny, stoupy,..)

Vodni kolo — kruhovita soustava uvadéna do tocivého pohybu kolem své osy vodni silou.
Existovaly tzv. lopatniky (na spodni vodu, smér ot&ceni kola je opacny proti sméru vodniho
toku) a kore¢niky (na horni vodu, smér otateni je svodou stejny). Nejstarsi mlyny byly
jednokolové, malé, ve vrcholném stiedoveku jsou jiZ i dvoukolové. Pracovni vykon korecniku
je zhruba 2x vySSi nez u lopatniku.

Privod vody — nutn& optimalizace (jestlize byl proud maly, kolo nepracovalo, jestlize byl
velky, kolo se strhlo). V praxi tedy kaZzda stavba mlyna vyZadovala Upravy toku, u kola na
spodni vodu (jednodusSi Upravy) se stavély néspy chrénici mlyn. Mlyny vznikaly i u fek,
potoka a také u rybnika. Zda se, Ze v disledku nemalych potizi s ptivodem vody mlyny
pracovaly jen 100 dni v roce.

Jezy — voda se na kolo privadi piitokem ¢i nahonem. K zgjisténi dostatecného pritoku
nahonem slouZil jez, kterym se zvySovala vodni hladina. Jezy byly budovéany z kil tésné na
sebe priléhgjicich, zarazenych do dnaieky napric recisté.

Prevodové Ustroji — zmeéna sméru pasobeni sily a zména pomalého pohybu vodniho kola a
hridele v rychly rotaéni pohyb mlynskych kameni. Pomoci paleckového soukoli  (princip
vacky) je mozno prevadét pohyb rotacni pomaly na stridavy vratny.

Pracovni Ustroji — k mleti slouZil soubor dvou kament (spodni - lezé&k byl pevny shorni
plochou lehce vkleslou, horni — béhoun, byl ot&tivy). Pohyb béhounu zajistovalo vieteno.



Zelezi prochézelo prostiedkem spodniho kamene a bylo pomoci paptice upevnéno do spodku
béhounu. Technicky byla vyroba kameni dosti narocna a zabyvali se ji kamenici a mlynéfi.
Obili se privéddélo mezi kameny otvorem b&hounu z ndsypného koSe s pohyblivym dnem.
ProtoZe mlynské kameny byly zpoc¢dtku malé a takze nebylo mozno rozemlit obili jedinym
projitim. Ziskané melivo se prosévalo ruén¢, mechanicky se zacalo prosévat az v 15.4.
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Hasatert (Cesky) apytlik (slovensky) — zafizeni pro mechanické prosévani (oddélovani Srotu a
krup od mouky). Rozemleté obili propadavalo do pytliku, kterym trhavé pohybovalo zvlastni
Ustroji pripojené raznymi pievody na hiidel. Pytlik fungoval jako mechanické sito.

MIlyny obvykle stavél mlynar ze dieva, steiné jako s vyrabél kameny a opravoval privod
vody. Zéaroven také musel umét velmi dobie zachéazet se dievem (takZe nékdy stavél mosty,
lodé, kocary). Nekdy také stavél rybniky.



HEN R nlynice mlvnssd sclo

Vétrné mlyny — obvykle dievéné, pohon obvykle 4 peruté s plachetkami zkiizenymi na vénci
a upevnénymi na vnéjSi konec htridele. Aby mohly tyto mlyny plné vyuzit vitr, musely byt
ot&eny s celou stavbou. Proto spocivaly na silné stojaté ose. Na hlavnim hrideli skiidly byla
nasazena pohonova kola palecni, sestavena z nékolika ¢asti. Vykonnost mlynu byla relativné
mald, 5 x mensi neZ u vodniho.
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PIVOVARNICTVi A LIHOVARNICTVi
Pivovarnictvi
suroviny (pSenice, je¢men a chmel). Existovalo pravo vare¢né (prvnim stupném délby préace
bylo oddéleni vyroby sladu od vareni piva) Pravo sladovat a varit pivo bylo v&ak vazano na
méstansky dam a tak jiz od pocdku nakladnictvi piva nebylo femeslem ale obchodem.



Nemusel tedy byt me¢stan slddkem ani sladovnikem a mohl varit pivo. Pokud sladek nebo
sladovnik neméli meé&tansky dam, nesmél sladovat jinak nez pro meést'ana. Ponévadz se brzo
ukazalo, Ze neni technicky vhodné varit v kazdém pravovarecném domg, soustredovala se
vyroba sladu a piva do doma s lepsi kvalitou a kvantitou vyroby.

Sladovnictvi — sladovéni je biochemicky pochod, pri kterém enzymy, uvoliujici se pii kliceni
zrna, rozkladaji Skrob na nizsi zkvasitelné cukry. Aby zrno fadné vykvasilo, bylo tieba
dodrZet vihkost, teplotu i dobu. Totéz platilo i 0 suSeni sladu. Obili se matelo v kadi, nasledné
se rozprosttelo na humnéch, aby vykli¢ilo. Obili se nesmélo méacet prilis, aby nezplesnivélo,
mélo se postupovat pomalu. Po vykli¢eni se slad piepravil na hvozd, ktery byl prostorny a
klenuty. Slad se zde susil na liskéch tak, aby se neprepdlil. SusSilo se kourovymi plyny.
UsuSeny slad se semlel ve mlyn¢é a v pytlich se posilal do pivovaru. Slad se vyrabél bud’
z pSenice (bily) nebo z jecmene (cerveny).

Vyroba piva — umlety slad se nejprve v k&di misni ¢i vystiraci extrahoval za tepla vodou.
Sladky extrakt, zvany sladina, se oddélil od nerozpustného zbytku zvaného mlato, kterého se
pouzivalo ke krmeni dobytka.. Odd¢lovani sladiny od mlédta se provadélo v kadi vystiraci pres
pletivo z prouti. Ziskana sladina se varila schmelem na medénych panvich, pod kterymi se
topilo dievénymi &épinami (birdejd). Tak vznikla mladina, kterd se prevedla do meélkych
k&di, zvanych &toky (z cihel) Teprve vychladla mladina se v dalSich kédich, uloZenych
v klenuté spilce, zakvaSovala. Po vykvaSeni se pivo stééelo do sud.

Druhy piva — podle pouzZitého sladu se pivo délilo na bilé a cervené. Bilé se vatilo
z pSeni¢ného sladu jako prevazné mladé (tj. lehké pivo) ajen vyjimecne jako staré. Z jecného
sladu se vatilo vétSinou staré pivo (silngjsi). Stard piva nékdy byvala silngji chmelena a
nechavala se déle lezet (lezéky). NejsilngjSi pivo byl tzv. brezndk — vareny v bieznu a pak
ulezeny po nékolik tydni. Druhy odvar ze sladu byval $patné kvality a nazyval se patok.

Pavodné pivo varili jak meéstané tak i Slechta. Ov3em kolem r. 1500 (smlouva
svatovaclavskd) monopol v podstaté prechézi na Slechtu.

Lihovarnictvi
Alkohol byl objeven v 11. ¢i 12.4t. patrné v 1tdlii, kde se destilace znacné vzmohla. UZivalo se
ho pivodne jako 1éku (agua vitae), ale brzo se zacalo s pouzivanim likéra a extrakci.

Paleni a ptislusné suroviny

Znalost alkoholu k nam prinesli f&dovy knéZi. Srozvojem vinaistvi se zacalo Sitit paeni
mén¢ hodnotnych vin - pdlenka. Za Karla V. byla zaloZena palirna v Kutné Hoie. Pozdgji se
zacalo palit pivo, pivni avinné kvasnice, obilné i sladové zépary.

Degtilace se pavodné provadéla ve sklenénych kiivulich, spojenych schladi¢i a jimaci
bankou. Srozsitovanim vyroby se piechazelo na zatizeni kameninové a m¢déné pocinované.
V 16. st.byl médény vardk uloZen v piskové nebo popeloveé Iazni, umisténé v picce na piimém
topeni. Vardk mel snimaci viko — alembik, z n¢hoZ vychézela trubka k chladici a od ného do
jimaci nadoby. Chladilo se vodou. Palenky se vyrabély dvojitou destilaci. Prvni destilat
(brecka, lutr) nepiijemné pachl a chutnal, teprve druhou destilaci se vyrobila pitna palenka,
z niz se oddélila prvni ¢ast zvana predek ¢i Ukap od zbytku — flegma. Necisté palenky se
filtrovaly bavinou nebo papirem a nebo se piepalovaly s jalovcem, vapennou vodoul.
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